DI\

VOOROERECHTEN

Aubergine teriyaki, shiso, furikake, Japanse mayonaise & gefrituurde uitjes

Gerookte paling rode biet, ponzu, aardappel & Granny Smith
Kalf bieslookmayonaise, olijvencrumble & comté

TUSSENOEPRECHTTN

Artisjok stracciatella, gremolata, daslook, chili & pangrattato

Brioche krab zoetzure radijs, avocado, jalapefio & citroen

HOOTDOERECHTTEN

Asperges salsa verde, kappertjes, hazelnoot, lamsoor, ei & Parmezaan

Kabeljauw Hollandse garnaal, zeekraal, koolrabi, aardappel & hollandaise
Rund doperwt, Roscoff-ui, aardappel & rode wijnjus

NAGERECHTTEN

Huisgemaakt citroentaartje met meringue & hazelnootijs

Panna cotta met serehcustard, vers fruit & vanille-ijs

2-gangen - €42.5 | 3-gangen - €52.5 | 4-gangen - €59.5 vrijdag & zaterdag | 18:30 - 22:00
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